
Italiaanse bol of meergranen triangel  

• Jong belegen Goudse kaas € 4,75 

• Reypenaar   € 6,25 

• Gebraden rosbief  € 4,75 

• Boerenham   € 5,00 

• Gezond met jong belegen Goudse kaas, salade, gekookt ei, komkommer 

              en tomaat € 5,75 

• Runder carpaccio, pesto, Parmezaanse kaas, pijnboompitten en rucola € 7,00 

• Tonijnsalade met kappertjes, rode ui en bieslook € 6,00 

• Noorse garnalen, salade en cocktailsaus € 7,50 

 

Tosti van focaccia 

• Ham, kaas € 5,25 

• Salami en brie € 5,50 

• Mozzarella en gegrilde groenten € 5,75 

 

Snack & sandwiches 

• Naarderbos sandwich met kipfilet, bacon, komkommer, tomaat ,ei met cocktail 

saus en remouladesaus  € 11,50 

• Molenaarsbrood met gerookte zalm, kruidenroomkaas, kappertjes 

             en dragonmayonaise € 9,50 

• Twee ambachtelijke kalfskroketten met brood en roomboter € 6,25 

• “Clubhuis hamburger” op een Italiaanse bol met tomaat, komkommer gebakken 

rode ui en frites € 11,75 

• Spies van gemarineerde varkenshaas met friet, gefruite uitjes, rauwkost 

en kroepoek € 17,50 

 

Soepen 

• Vers gemaakte erwten soep met roggebrood en katenspek € 6,00 

• Toscaanse tomatensoep met basilicum brood en parmezaan € 4,50 

• Traditioneel geserveerde uiensoep met boerenbrood en gesmolten kaas € 5,50 

 

Salades( ook te bestellen als voorgerecht) 

• Carpaccio van rundvlees met pesto, pijnboompitten, rucola 

 en parmezaan klein € 10,50   groot € 12,50 

• Gegrilde paprika, aubergine en courgette met blokjes feta kaas 

     en framboos vinaigrette klein € 7,75   groot € 10,50 

• In balsamico gemarineerde kippedij met bruschetta 

 en rucola klein € 8,75   groot€ 11,50 

• Salade van huisgerookte zalm met basilicum dressing,  kappertjes, ei, ui 

  en citroen klein € 9,50   groot € 12,50 

• “Rosbief” van tonijn gerold in sesam, maanzaad en zwarte peper met een 

oosterse sesamdressing klein € 12,00  groot € 16,50 



 

Warme gerechten 

• Clubhouse steak van Amerikaanse rundvlees met frites, groenten  

en kruidenboter € 21,50 

• Gegrilde filet van Iberico varken met hete bliksem, vanille 

 en geurige olijfolie € 17,50 

• Kalfssucade in zijn geheel gegaard met hutspot en eigen jus € 17,50 

• “Fish & Chips” in een krokant korstje gefrituurde kabeljauw met bacon, 

  azijn, frites en salade € 15,50 

• Gebakken gambaspies met pittige tomaten saus ovenaardappels  

en salade € 17,50 

 

Deegwaren 

• Spaghetti bolognaise gemaakt van 100% rundvlees  € 12,50 

• Penne carbonara gemaakt van gerookt spek, boerenham, room 

 en parmezaan € 12,50 

• Tagliatelle met pesto en zongedroogde tomaat € 12,50 

 

Winter tijd 

• Stamppot boerenkool op Gelderse wijze met fijne rookworst  € 12,50 

• Zuurkool op Elzasser wijze met casselerrib en kookspek € 13,75 

• Hutspot met klapstuk van het MRIJ run van slager Piet van den Berg € 14,75 

 

Desserts 

• Coupe sorbet ijs besprenkeld met Limoncello € 7,50 

• “Gooische liefde”( kunnen we niet voor u uitleggen is gewoon lekker)  € 6,50 

• Diverse soorten wisselende roomijs € 6,50 

 

Borreltijd 

• Gemengd warm bittergarnituur Naarderbos (16 stuks) € 11,50 

• Portie ambachtelijke bitterballen (8) € 4,75 

• Charcuterie met boerenbrood gemarineerde olijfen en olijfolie € 10,50 

• Yakitori spiesjes met teriyaki mayonnaise en chilisaus ( 6 stuks)   € 11,50 

• Puntje V.S.O.P. Reypenaar van Wijngaard kaas geserveerd op guillotine met 

notenbrood € 15,50 (voor twee personen) 

 

  

 

  


