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N A A R D E R B O S 
G O L F B A A N 

 

 

  

 

 

Alles is mogelijk bij Naarderbos! 

 

Dit eventbook is een voorproefje van wat wij voor u kunnen betekenen.  

Wij gebruiken onze ervaring en expertise en denken met u mee om een succes  

van uw event te maken. 

Onze keuken werkt met dagverse ingrediënten en dit zult u ook zeer zeker proeven! 

 

Naarderbos ligt in hartje Nederland, grenzend aan de A1 en A6, maar toch midden in het groen en 

met schitterende vergezichten over het Gooimeer.  

Er zijn twee parkeerterreinen met meer dan 500 plaatsen. 

 

hƴǎ ǎŦŜŜǊǾƻƭƭŜ ǊŜǎǘŀǳǊŀƴǘ IŀǊǊƛǎƻƴΩǎ Ǿŀƴ ǊǳƛƳ рлл Ƴч ƛǎ ȊŜŜǊ ƎŜǎŎƘƛƪt voor allerlei soorten events, 

denk hierbij aan ontvangsten, lunches, recepties, diners en feesten. 

IŀǊǊƛǎƻƴΩǎ ōŜǎŎƘƛƪǘ ƻǾŜǊ ǘǿŜŜ ȊƻƴǊƛƧƪŜ ǘŜǊǊŀǎǎŜƴ ƳŜǘ ǳƛǘȊƛŎƘǘŜƴ ƻǾŜǊ ƘŜǘ ƎǊƻŜƴ ŀŀƴ ŘŜ ŜƴŜ ƪŀƴǘ Ŝƴ 

over het Gooimeer aan de andere kant, beiden voorzien van Boretti barbecues.  

 

Onze meetingrooms hebben een capaciteit van ruim 300 m² en kunnen ook opgedeeld worden in 

meerdere ruimtes. Deze ruimte is tevens voorzien van een Lounge met een moderne bar.  

Deze ruimtes zijn uitermate geschikt voor presentaties, trainingen en vergaderingen. 

 

Onze 18 holes Championship Course baan, Par 3 baan, oefenfaciliteiten, overdekte driving range en 

aanlegmogelijkheden aan het Gooimeer kunnen uiteraard ook onderdeel zijn van uw event.  

 

Graag zouden wij u op onze locatie uitnodigen, zodat u dit alles kunt beleven en wij tijdens een 

persoonlijk gesprek een offerte op maat voor u kunnen maken. 

Neemt u hiervoor contact met ons op: events@nbgolf.nl of 035-6783967.   

mailto:events@nbgolf.nl
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D e  s f e e r v o l l e  r u i m t e s 

 

O n z e  r u i m t e s 

Aan het Gooimeer liggen schitterende zalen die voor uiteenlopende bijeenkomsten gebruikt kunnen 

worden. Deze zalen kunnen ook gekoppeld worden tot één grote ruimte van 330 m². Alle faciliteiten 

staan hier tot uw beschikking: een ontvangstruimte met bar, comfortabel Artifort meubilair en een 

ǘŜǊǊŀǎ ƳŜǘ ŜŜƴ ƳŀƎƴƛŦƛŜƪ ǳƛǘȊƛŎƘǘ ƻǾŜǊ ƘŜǘ DƻƻƛƳŜŜǊΦ IƛŜǊƴŀŀǎǘ ōŜǎŎƘƛƪƪŜƴ ǿƛƧ ƻǾŜǊ IŀǊǊƛǎƻƴΩǎΣ dit is 

een stijlvol restaurant met twee aangrenzende terrassen van 600 m².  

 

 

Naam van zaal Oppervlakte 
in m² 

Theater U-vorm Carré Cabaret 
4 personen 
per tafel 

Diner Cocktail 

Lake 75 50 26 28 40 40 100 

Sail 55 28 14 18 20 12 50 

Gekoppelde zalen:        

Sail + Fish 110 80 30 35 60 60 100 

Fish + Lake 130 108 34 40 80 76 150 

Totaal * 330 160 48 60 100 150 250 

Private dining room    12  12  

IŀǊǊƛǎƻƴΩǎ **  520     350 600 

 

*Totaal is inclusief ontvangstruimte met bar. Fish is niet separaat te huren, alleen in combinatie met 

Lake of Sail. 

**Voor kleinere gezelschappen is deze ruimte ook zeer geschikt, omdat deze visueel te scheiden is.  
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D e  s f e e r v o l l e  r u i m t e s 

 

 

 

**De dagdelen lopen van:  09.00 uur-12.00 uur 

13.00 uur-17.00 uur 

18.00 uur-23.00 uur 

 

De zaalhuur is inclusief projectiescherm, beamer en flipover met stiften en exclusief 19% BTW.  

  

Naam van de zaal Prijs 1 dagdeel** Prijs 2 dagdelen** Prijs 3 dagdelen** 

Lake ϵ   нфр,00 ϵ   пнр,00 ϵ   пфр,00  

Sail ϵ   ннрΣлл ϵ   он5,00 ϵ   офр,00 

Gekoppelde zalen:    

Sail + Fish  ϵ   отр,00 ϵ   рнр,00 ϵ   рфр,00 

Fish + Lake  ϵ   птр,00 ϵ   снр,00 ϵ   сфр,00 

Totaal Sail, Fish, Lake & Lounge* ϵ   сллΣлл ϵ   трлΣлл ϵ   уллΣлл 

Private dining room ϵ   мтр,00 ϵ   нлл,00 ϵ   нрл,00 

IŀǊǊƛǎƻƴΩǎ Op aanvraag Op aanvraag Op aanvraag 

 
*Totaal is inclusief ontvangstruimte met bar.  
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V e r g a d e r a r r a n g e m e n t e n 

 

 

4 - u u r s  v e r g a d e r a r r a n g e m e n t   
 

ϵ ннΣрлϝ ǇΦǇΦ  

 Zaalhuur 

 Onbeperkt koffie en thee 

 Luxe koekjes en mintjes 

 Karaffen ijswater 

 Draadloos internet 

 Flipover met papier en stiften 

 Beamer en projectiescherm 

 

 

 

 

8 - u u r s  v e r g a d e r a r r a n g e m e n t   
 

ϵ рр,00* p.p. 

 Zaalhuur 

 Onbeperkt koffie en thee 

 Luxe koekjes en mintjes 

 Karaffen ijswater 

 Draadloos internet 

 Flipover met papier en stiften 

 Beamer met projectiescherm 

 Naarderbos lunchbuffet 
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V e r g a d e r a r r a n g e m e n t e n 

 

 

1 2 - u u r s  v e r g a d e r a r r a n g e m e n t   
 

ϵ 87,50* p.p.  

 Zaalhuur 

 Onbeperkt koffie en thee 

 Luxe koekjes en mintjes 

 Karaffen ijswater 

 Draadloos internet 

 Flipover met papier en stiften 

 Beamer met projectiescherm 

 Naarderbos lunchbuffet 

 Drie-gangen diner 

*Deze vergaderarrangementen zijn geldig vanaf 6 personen.   
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V e r g a d e r a r r a n g e m e n t e n 

 

A u d i o v i s u e l e  a p p a r a t u u r 
 
Apparatuur Prijs per dag exclusief 19% BTW 

Flip over met stiften ϵ   нлΣлл 

Projectiescherm ϵ   ол,00 

Beamer met projectiescherm ϵ мн5,00 

Geluidsinstallatie Op aanvraag 

Draadloze microfoon ϵ   р5,00 

Reversmicrofoon Op aanvraag 

Forumtafelmicrofoon Op aanvraag 

Kathedermicrofoon op aanvraag 

Katheder ϵ   олΣлл 

 

Overige audiovisuele middelen zijn op aanvraag te verkrijgen.  
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D r a n k e n a r r a n g e m e n t e n 

 

 

 

 

 

 

 

 

K o f f i e /  t h e e  
ϵ тΣрл ǇŜǊ ǇŜǊǎƻƻƴ ǇŜǊ ŘŀƎŘŜŜƭ 
Onbeperkt koffie en thee gedurende een dagdeel in de zaal. 

 

M i n e r a a l w a t e r   
ϵ пΣнр ǇŜǊ ŦƭŜǎ 

Flessen water op tafel in de zaal. 

 

D r a n k e n a r r a n g e m e n t e n  

 

Receptiearrangement 

 

Voor gezelschappen hebben wij een receptiearrangement samengesteld. Uiteraard kan dit 

arrangement aangepast worden aan uw specifieke wensen. Het onderstaand arrangement is 

gebaseerd op een receptie van 1 ½ uur. Korter of langer kan natuurlijk ook.  

 

 Drankenarrangement        ϵ  мнΣ00 p.p. 

Onbeperkt witte en rode wijn , rosé, sherry, port, vermout, jenever, Heineken tapbier, 

.ŜƭƎƛǎŎƘŜ ǎǇŜŎƛŀŀƭ ōƛŜǊŜƴΣ Ƨǳǎ ŘΩƻǊŀƴƎŜΣ ŀǇǇŜƭǎŀǇΣ ǎƻŘŀΣ Ŧrisdranken, koffie en thee. 

 

Toeslag luxe huiswijn ( Chardonnay & Merlot)      ϵ мΣ00 p.p. 

 

Dit arrangement kan worden aangevuld met buitenlands gedistilleerde dranken. 

Rum, wodka, whisky, diverse likeuren enz. hiervoor berekenen wij een toeslag van ϵ 2,50 p.p. 
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D r a n k e n a r r a n g e m e n t e n 

 

 

 

 

 

 

 

 

Feestavondarrangement 

 

Voor gezelschappen hebben wij een feestavondarrangement samengesteld. Uiteraard kan dit 

arrangement aangepast worden aan uw specifieke wensen. Het onderstaand arrangement is 

gebaseerd op feestavonden van 4 ½ uur. Korter of langer kan natuurlijk ook.  

 Drankenarrangement        ϵ  нфΣ50 p.p. 

Onbeperkt witte en rode wijn , rosé, sherry, port, vermout, jenever, Heineken tapbier, 

.ŜƭƎƛǎŎƘŜ ǎǇŜŎƛŀŀƭ ōƛŜǊŜƴΣ Ƨǳǎ ŘΩƻǊŀƴƎŜΣ ŀǇǇŜƭǎŀǇΣ ǎƻŘŀΣ Ŧrisdranken, koffie en thee. 

 

Toeslag luxe huiswijn ( Chardonnay & Merlot)      ϵ нΣ50 p.p. 

 

Dit arrangement kan worden aangevuld met buitenlands gedistilleerde dranken. 

Rum, wodka, whisky, diverse likeuren enz. hiervoor berekenen wij een toeslag van ϵ рΣл0 p.p. 

 

Wijnarrangementen 

 

Voor de duur van het diner serveren wij onbeperkt luxe witte en rode wijn en dessertwijn, passend 
bij het door u gekozen menu. Voor gasten, die geen wijn drinken, serveren wij drankjes naar keuze. 
Op de tafels plaatsen wij flessen mineraalwater (lichtbruisend en naturel). 
 

ϵ ннΣрл ǾƻƻǊ н ǳǳǊ Ŝƴ ŘŀŀǊƴŀ ϵ пΣнр ǇŜǊ ƘŀƭŦ ǳǳǊ ŜǊōƛƧΦ 
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D r a n k e n a r r a n g e m e n t e n 

 

B o r r e l u u r t j e *  
 ϵ мнΣрл ǇŜǊ ǇŜǊǎƻƻƴ 

Na afloop van uw bijeenkomst kunt u onder het genot van een hapje en een drankje gezellig een 

uurtje napraten. Wij serveren dranken van het Hollands assortiment (witte, rode en rosé wijnen, 

bier, frisdranken, vruchtensappen, port, sherry, vermout, jenever, koffie en thee) en warme hapjes 

(3 per persoon).  

 

*Buitenlands gedistilleerde dranken berekenen wij op basis van nacalculatie, alsmede dranken die buiten het afgesproken 

tijdsbestek vallen. Dit arrangement kan niet voorafgaand aan een diner worden geboekt.  

 

 

W e l k o m s t d r a n k j e  
       Per glas   per fles 

 Prosecco, Botegga Gold    ϵ   6,00   ϵ онΣ50 

 Prosecco rosé, Bottega Brut   ϵ   7,00   ϵ 34,50 

 Champagne, Taittinger    ϵ млΣрл   ϵ трΣ00 

 Kir Blanc     ϵ   4,00 

 Kir Royal Prosecco    ϵ   6,50 

 Kir Royal Champagne    ϵ ммΣ00 

 

Tevens zijn er diverse cocktails op aanvraag te krijgen.      
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O n t v a n g s t 

 

O n t v a n g s t  S t a n d aa r d  
ϵ рΣтр per persoon 

Twee kopjes koffie/thee inclusief een petit four (deze kan ook met logo*  bij 25 personen of meer), 

muffin of brownie. 

*¢ƻŜǎƭŀƎ ƭƻƎƻ ƛǎ ϵ мΣлл ǇŜǊ ǇŜǊǎƻƻƴΦ 

 

 

O n t v a n g s t  L u x e        
ϵ сΣрл ǇŜǊ ǇŜǊǎƻƻƴ 

Twee kopjes koffie/thee inclusief huisgemaakt appelgebak of Bossche bol. 

 

 

 

N a a r d e r b o s  o n t b i j t    
ϵ му,50 per persoon* 

Luxe broodsoorten zoals waldkornbrood, witte en bruine bollen en warme roomboter croissants * 

Diverse soorten zoete lekkernijen waaronder: jam, honing, pindakaas en chocoladevlokken * 

Verschillende soorten hartig beleg zoals serranoham, boerenachterham, rosbief, jong belegen kaas 

en gerookte zalm * Roergebakken eieren, gekookte eieren en gebakken spek * Cereals, bijvoorbeeld 

cornflakes en crispies * Verse stukjes fruit * Yoghurt * Koffie, thee, melk en jǳǎ ŘΩƻǊŀƴƎŜ. 

 

*Voor gezelschappen vanaf 10 personen. 

 

 

 



 
 

 
 

Prijswijzigingen 2011 onder voorbehoud. 
13 

 

 

 

L u n c h 

 

 

L u n c h p a k k e t t e n  
Lunchpakket Basic         ϵ   7,75 

Wit broodje met jong belegen kaas, bruin broodje met boerenham en slamelange,  

handfruit en een flesje Sourcy blauw. 

 

Lunchpakket Luxe,         ϵ млΣрл 

Pistolet met jong belegen kaas en tuinkers, bruine pistolet met boerenham  

en komkommer, handfruit, candybar en flesje Sourcy blauw. 

 

Lunchpakket Deluxe,          ϵ 13,50 

Pistolet met volrijpe oud Bussummer kaas, rucola en frisse piccalilly spread,  

Italiaanse bol met serranoham, zongedroogde tomaatjes en basilicum,  

plakje peperkoek, handfruit, candybar en een flesje Sourcy blauw. 

 

Upgrade           ϵ   0,50 

Energy drinks in plaats van Sourcy Blauw. 

 

L u n c h  
Clinic lunchbreak  Basic        ϵ   8,75 

Verschillende soorten broodjes met jong belegen kaas, boerenham en slamelange,  

onbeperkt koffie, thee, melk en karnemelk. 

 

Clinic lunchbreak Luxe (2 sandwiches per persoon)     ϵ 14,50 

Tramazone sandwiches met gerookte zalm en kruidenkaas, beenham met honingmosterd spread, 

eiersalade met tuinkers en een roomboter croissant geserveerd met onbeperkt koffie, thee, melk en 

karnemelk. 
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L u n c h 

 

Naarderbos lunchbuffet *        ϵ мфΣрл 

Soep van de dag * Tramazone brood belegd met gerookte zalm, carpaccio of kruiden kaas * 

Verschillende soorten broodjes, schalen met jong belegen kaas, boerenham en rosbief * 

Zoetigheden waaronder jam, hagelslag en pindakaas * Fruitsalade * Warme snack * Koffie, thee, 

melk en karnemelk. 

 

*Voor gezelschappen vanaf 10 personen. 

 

Luxe lunch broodjes          ϵ   5,75 

Bagel met gerookte zalm en wasabimayonaise 

Focaccia met spicy chicken en chili spread 

Ciabatta met gemarineerde tonijn, kappertjes en rode uienringen 

Meergranen triangel met serranoham, tomatentapenade en sla 

 

Luxe sandwiches         ϵ   4,25 

Tramazone sandwich met beenham, tomaat en slamelange 

Tramazone sandwich met gerookte zalm en wasabimayonaise 

Tramazone sandwich met oud Bussummer 

Tramazone sandwich met eiersalade 

Tramazone sandwich met kruidenkaas en slamelange 

 

Soep in champagneflute        ϵ   4,75 

Runderbouillon met groene kruiden 

Romige mosterdsoep met dragon 

Pomodori soep met verse basilicum 

Spicy peanut soep, taugé en tuinkers 

 

Indien u liever een uitgebreide lunch wenst, kan dat natuurlijk ook. Wij kunnen aan de hand van 

uw wensen een 2- of 3- gangenmenu voor u samenstellen.  
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B a a n c a t e r i n g 

 

 

 

B a a n c a t e r i n g  z o m e r  

 

Tramazone sandwich met Serranoham, pesto en rucola    ϵ   3,75 

Tramazone sandwich met Oud Bussummer en rucola    ϵ   3,75 

Tramazone sandwich met rosbief, mosterd en ijsbergsla   ϵ   3,75 

Tramazone  sandwich met crème van Filet Américain, augurk en uitjes  ϵ   3,75 

Tramazone sandwich met gerookte zalm, wasabimayonaise en sla  ϵ   3,75 

Broodje hotdog         ϵ   3,50 

Vers fruitsalade         ϵ   4,75 

Haring met roggebrood en Corenwijn      ϵ   5,75 

 

Personeel baan catering : < 20 personen    ϵ 20,00 

                                            > 20 personen    ϵ плΣлл 

 

B a a n c a t e r i n g  w i n t e r   
 

Broodje hotdog         ϵ   3,50 

Broodje warme worst met zuurkool      ϵ   6,50 

Erwtensoep met roggebrood en katenspek     ϵ   4,50 

Boerenkoolstamppot met rookworst      ϵ   9,50 

Warm saucijzenbroodje        ϵ   2,50 

 

Personeel baan catering : < 20 personen    ϵ 20,00 

                                            > 20 personen    ϵ плΣлл 

 

 



 
 

 
 

Prijswijzigingen 2011 onder voorbehoud. 
16 

 

H i g h  T e a 
 

S n a c k s  &  B r e a k s 

 

 

 

 

 

 

 

H i g h  T e a           

 
ϵ ннΣ50 per persoon 

Mini petit fours * Scones * Clothed cream * Slagroomsoesjes * Mini muffins * Brownies * Tramazone 

sandwich met beenham en honigmosterd spread* Tramazone sandwich met gerookte zalm en 

crème fraîche * Wraps met gerookte kip en ijsbergsla* Mini saucijzenbroodjes * Pasteitje met ragout  

Voor gezelschappen vanaf 20 personen. 

 

 

S n a c k s  &  b r e a k s  
Vers fruitspies          ϵ оΣрл 

Pasta zowel vis, vlees als vegetarisch in een bakje    ϵ тΣ50 

Mini hamburger met geroosterde rode ui en Parmezaan   ϵ сΣтр 

Pizza punt          ϵ рΣрл 

Bami met Oosterse kip en wokgroente in een wokdoosje   ϵ тΣ50 

 

IŜǘ ǾƻƭƎŜƴŘŜ ƛǘŜƳ ƛǎ Ωǎ ȊƻƳŜǊǎ ǾŜǊƪǊƛƧƎōŀŀǊΥ 

Ice cream break: assortiment van magnums, raketjes & cornŜǘǘƻΨǎ  ϵ нΣлл 
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F i n g e r  F o o d s 

 

B o r r e l  
 

Tafelgarnituur 

ϵ мΣтр per persoon 

Gemengde nootjes, hartige roomboterkoekjes en gemengde olijfjes 

 

Tafelgarnituur luxe 

ϵ нΣ75 per persoon 

Gemengde nootjes, hartige roomboterkoekjes, gemengde olijfjes, tortilla chips met dip en 

kaasblokjes met Zaanse mosterd 

 

Oud Hollands borrelgarnituur 

ϵ 4,00 per persoon 

Blokjes kaas, plakjes ossenworst en van Dobben bitterballen met Amsterdams zuur  

en Zaanse mosterd   

 

Dutch finger food 

ϵ 3,50 per persoon (4 hapjes) 

Bitterballen, kipjuweeltjes, kaasstengels, frikadelhapjes en bijpassende sausjes 

 

Trendy Oosters fingerfood 

ϵ 6,00 per persoon (4 hapjes) 

Mini loempia met hoisinsaus, Samosa, Dim Sum, yakatori spiesje, Butterfly scampi  geserveerd met 

een Oosterse dipsaus 
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F i n g e r  F o o d s 

 

Spanish fingerfood 

ϵ 6,50 per persoon 

Mini chorizo worstje, piri piri kippenboutjes, gehaktballetjes in tomatensaus, serranoham en olijven 

 

Japans fingerfood 

ϵ нΣ25 per stuk ( vanaf 50 stuks) 

Sushi Nigri, Uramaki, Hosomaki, Futomaki en Nigiri 

 

Friet van de markt 

ϵ нΣ00 per stuk 

Krant puntzakje met friet mayonaise, geserveerd vanaf dienblaadje 

 

Tapas hapjes buffet (niet maaltijd vervangend) 

ϵ муΣрл ǇŜǊ ǇŜǊǎƻƻƴ 

DŜƳŀǊƛƴŜŜǊŘŜ ŎƘŀƳǇƛƎƴƻƴǎ ϝ hƭƛƧǾŜƴ ϝ DŜƳŀǊƛƴŜŜǊŘŜ ŀƴǎƧƻǾƛǎ ϝ DŀƳōŀΩǎ ƛƴ Ǉƛttige saus * Rode 

pepers gevuld met roomkaas * Serranoham * Knoflookaardappels * Spaanse gehaktballetjes * 

Gemarineerde kippenpootjes * Chorizo worstjes *Tortilla met gerookte zalm* Gedroogde tomaat * 

Aioli * Diverse soorten brood met kruidenboter en tapenades 
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F i n g e r  F o o d s 

 

Oesterkoning 

Prijs op aanvraag 

Naast bovenstaande hapjes werken wij ook samen met de oesterkoning, deze koning komt in vol 

ornaat met alle benodigdheden voor de oesters en zijn bereidingen. Al lopende door het gezelschap 

opent hij zijn oesters en bereidt ze zoals u ze wilt proeven. 

 

Kaviaarqueen  

Prijs op aanvraag 

Het is tevens mogelijk om kaviaarqueens te laten rondlopen. In hun prachtige kleding mengen zij zich 

tussen de gasten en nemen hen mee in een wereld van proeven en genieten. Allereerst krijgen uw 

gasten een glaasje wodka om de smaak te neutraliseren vervolgens wat kaviaar op de hand. Ook 

ǇǊŜǎŜƴǘŜǊŜƴ ȊƛƧ ōƭƛƴƛΩǎ Ŝƴ ŜŜƴ ƘŀƭŦ ŜƛǘƧŜ ƳŜǘ ŎǊŝƳŜ ŦǊŀîche en kaviaar. 
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F i n g e r  F o o d s 

R e c e p t i e h a p j e s  

 

Receptiehapjes koud 

ϵ нΣ25 per stuk 

Rouleau van eieromelet met kruidenroomkaas 

Stapeltaartje van Tramazone brood met filet Americain en cornichon 

Roggebrood met haring en een gesnipperd uitje 

Gevuld eitje met truffelmousse 

Soesje gevuld met geitenkaas gedipt in honing en gerold in amandelschaafsel 

 

Luxe receptiehapjes koud op Amuse lepel, schaaltje of in glaasje 

ϵ оΣ75 

Spiesje van mini mozzarella cherry tomaat en basilicum  

Sashimi van tonijn met wasabimayonaise en gemarineerde gember 

Rouleau van gerookte zalm gevuld met tartaar met crème fraîche en zalmeitjes 

Rolletje van ossenhaas gevuld met eendenlever en gemarineerd met truffel olie 

Serranoham met gemarineerde olijven, zongedroogde tomaat en pesto 

 

 

C r u d i t é e s   
ϵ пΣтр per persoon 

!ǎǎƻǊǘƛƳŜƴǘ Ǌŀǳǿƪƻǎǘ ƳŜǘ ƻƴŘŜǊ ŀƴŘŜǊŜ άƎŜȊƻƴŘŜ ŦǊƛŜǘέ όǿƻǊǘŜƭ Ŝƴ ƪƻƳƪƻƳƳŜǊύΣ ōƭƻŜƳƪƻƻƭΣ ǊŀŘƛƧǎΣ 

peppersweets, bleekselderij en paprika geserveerd met begeleidende sauzen. 
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D i n e r  

 

S e i z o e n sm e n u  
ϵ нт,50 per persoon 

Wisselend 3 gangen keuzemenu van verse seizoensproducten 

ϵ нм,50 per persoon 

Wisselend 2 gangen keuzemenu van verse seizoensproducten 

 

S i t - D o w n  D i n n e r  
U kunt uw eigen diner samenstellen, ƻǇ ŘŜ ǾƻƭƎŜƴŘŜ ǇŀƎƛƴŀΩǎ vindt u de mogelijkheden. Graag 

vernemen wij één menukeuze voor uw gasten. 

 

3-gangen diner     ϵ нф,50 per persoon 

4-gangen diner(soep)    ϵ ор,50 per persoon 

4-gangen diner tussengerecht    ϵ оф,50 per persoon 

5-gangen diner      ϵ пр,50 per persoon 

 

Voor gezelschappen vanaf 10 personen. 
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D i n e r  

 

 

V o o r g e r e c h t e n  
Gemarineerde zalm met grove mosterd, groene kruiden en een roosje van salade 

Carpaccio van ossenhaas met geschaafde Parmezaanse kaas, geroosterde pijnboompitten, rucola  

en huisgemaakte truffelmayonaise 

Bombe van serranoham gevuld met mesclunsla en on top gegratineerde geitenkaas met 

balsamicostroop 

Flinterdun gesneden kalfslende met gefrituurde kappertjes, pluksla en tonijnmayonaise 

 

 

V e g e t a r i s c h v o o r g e r e c h t  
Salade van paddenstoelen, blauwe kaas, knoflook croutons,  walnoten en French dressing 

 

 

S o e p e n  
Dubbel getrokken runderbouillon met sokzwammetjes en truffelolie 

Kreeftenbisque met Hollandse garnalen en licht geslagen room met een vleugje cognac 

Crème soep van bospaddenstoelen met balsamico en rozemarijn 

Pomodorisoep met verse basilicum en licht geslagen room 

 

 

T u s s e n g e r e c h t e n 
Gecarameliseerde eendenborst op huisgemaakte atjar en teriyakisaus 

Verse pasta aangemaakt met pesto, Parmezaanse kaassnippers, pijnboompitjes en rucola 

Coquilles op pomodori met geroosterde serranoham en een beurre blanc 
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D i n e r  

 

 

 

 

 

 

 

 

H o o f d g e r e c h t e n  
Zeebaars op aardappelgnocci, zongedroogde tomaat, gemarineerde artisjok en beurre blanc 

Combi van Noordzee kabeljauw en Noorse zalm op aardappelmousseline, 

wilde spinazie en saffraansaus 

Kalfsoester omringt met serranoham op  seizoensgroenten begleid door  Madeirasaus en salie 

Poulet gevuld met een noten-truffel farce op een bedje van aardappel en 

paddenstoelen begeleid met eendenleversaus 

 

 

 

D e s s e r t s 
Crème brulée van bonbon vanille met roomijs gemaakt van vanillestokjes 

Pure chocolademousse met chocolade schotsen en frambozen coulis  

Grand dessert van diverse kleine lekkernijen  

Scroppino, een blend van citroensorbet, vanille-ijs, wodka, limoncello en Prosecco 
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D i n e r  

 
 
 

 
 
 

 
 
W a l k i n g  d i n n e r 
U kunt uw eigen diner samenstellen bestaande uit: twee voorgerechten, een soepshooter, twee 
hoofdgerechten en één dessert. Graag vernemen wij één menukeuze voor uw gasten. 
 

 

 

V o o r g e r e c ht e n  
ϵ р,50 per persoon per stuk 

Bombe van rundercarpaccio gevuld met Rozeval-truffelsalade en Parmezaan snippers 

Tartaar van Noorse zalm met krokante wasabinootjes en kruidenmayonaise 

Lolly van geitenkaas gedipt in honing, tijm en gerold in geschaafde amandelen 

Spiesje van mozzarella en cherry tomaatjes met een crème van balsamico 

 

 

S o e p  s h o o t e r s 
ϵ п,50 per persoon per stuk 

Pomodori shootersoepje met geslagen room en Black Bussummer 

Soepshooter van dubbel getrokken runderbouillon met sokzwammetjes en truffelolie 

Soepshooter van kreeftenbisque met licht geslagen room met een vleugje cognac 
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D i n e r  

 

 

H o o f d g e r e c h t e n 
ϵ т,50 per persoon per stuk 

Rode mul met risotto en saffraan beurre blanc 

Lamscarré met broodkruim van peterselie en knoflook met een honing mosterdjus 

Tempura van gamba op komatsuna salade (geblancheerde spinazie en soja sesam) 

Rosé gebraden kalfsoester met aceto balsamico crème met groene asperges 

Op de huid gebakken zeebaars met een antiboise van pomodori en pesto 

In pasta gerolde poulet gevuld met noten-truffel en eigen jus 

aƛƴƛ ²ŀƎȅǳ ōǳǊƎŜǊ ƳŜǘ IŜƭƭƳŀƴΩǎ ƳŀȅƻƴŀƛǎŜ Ŝƴ ǊǳŎƻƭŀ 

Gebakken zwezerik met een crouton gegratineerd met Parmezaanse kaas 

 

 

D e s s e r t s 
 ϵ пΣрл ǇŜǊ ǇŜǊǎƻƻƴ ǇŜǊ ǎǘǳƪ 

Fruitsoep met gemarineerd vers fruit 

Chocolade mousse met frambozen coulis 

Wekpotje met tiramisu van aardbeien en limoncello 

Tarte tatin, omgekeerde appeltaart met vanille saus 

Crème brulée van bonbon vanille met roomijs gemaakt van vanille stokjes  

άDƻƻƛǎŎƘŜ ƭƛŜŦŘŜέ 

Shooter van scroppino, een blend van citroensorbet vanille-ijs, wodka, limoncello en Prosecco 

 

Voor gezelschappen vanaf 20 personen. 
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B u f f e t t e n  
Voor gezelschappen van minimaal 25 personen. 

Minder is mogelijk, maar dan zal er een meerprijs berekend worden. 

 

 

G o o i s c h  B u f f e t   
 

ϵ нт,50 per persoon 

 

KOUD 

Gerookte zalm met rode ui en kappertjes 

Hollandse haring met uitjes  

Diverse soorten gerookte makreel 

Serranoham met meloen 

Salade met pittig gemarineerde kip en cashewnoten  

Rosbief met truffelmayonaise 

Fricandeau met tonijnsaus  

Grove boerenpaté  

Tomatensalade, komkommersalade, American coleslaw en gemengde groene salade  

Thousand island dressing , Franse vinaigrette en Ceasar dressing   

Cumberlandsaus, cocktailsauzen stokbrood en toast met (kruiden)boter  

 

WARM 

In ketjap gemarineerde varkenslende op seizoensgroenten 

Gebakken zalmfilet met wilde spinazie en beurre blanc  

Groentequiche  

Aardappelgarnituur 
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B u f f e t t e n  
Voor gezelschappen van minimaal 25 personen. 

Minder is mogelijk, maar dan zal er een meerprijs berekend worden. 

 

 

G o o i s c h  B u f f e t c h i q u e  d e  f r i e m e l  
 

ϵ ос,50 per persoon  

 

KOUD 

Gerookte zalm met kappertjes en rode uienringen 

Mini garnalen cocktail met whiskysaus 

Gerookte paling en rivierkreeftjes 

Diverse soorten gerookte makreel 

Gepocheerde zalm met een gelei van Sautern 

Aardappel-truffel salade met rosbief en truffel mayonaise 

Eendenmousse paté met sinaasappelmarmelade 

Carpaccio van ossenhaas met pesto en Parmezaanse kaassnippers 

Buffalo mozzarella met pomodori en pijnboompitten 

Kalfslende met tonijnmayonaise en gefrituurde kappertjes 

Tomatensalade, komkommersalade, American coleslaw en gemengde groene salade  

Thousand island dressing , Franse vinaigrette en Ceasar dressing   

Cumberlandsaus , cocktailsausen stokbrood en toast (kruiden)boter  

 

WARM 

Coq au vin met basmati rijst 

Kalfssucade gewikkeld in korst deeg met pancetta en een saus van eigen stoofje  

Vers gesneden beenham met honing mosterd saus 

Op de huis gebakken kabeljauw met zongedroogde tomaat en olijven 

DŀƳōŀΩǎ ŀioli 

Groentequiche met geitenkaas 

Aardappelgarnituur 

 



 
 

 
 

Prijswijzigingen 2011 onder voorbehoud. 
28 

 

 

 

B u f f e t t e n  
Voor gezelschappen van minimaal 25 personen. 

Minder is mogelijk, maar dan zal er een meerprijs berekend worden. 

 
 

 

 

 

 

 

B a r b e c u e  Y a n k e e  ( o p  B o r r e t i  b a r b e c u e )  

          

ϵ нпΣ50  

Hamburger van de grill 

Kipsaté met Wyko satésaus 

Gegrild barbecue saucijsje 

Gegrilde botervis 

omaten salade, komkommersalade, American coleslaw en gemengde groene salade  

Thousand island dressing , Franse vinaigrette en Ceasar dressing   

Knoflooksaus , cocktailsaus en barbecuesaus  

Gepofte aardappel met crème fraîche en bieslook 

Stokbrood met (kruiden)boter 

 

B a r b e c u e  H o t s p u r s  ( o p  B o r r e t i  b a r b e c u e )

         

ϵ осΣ50  

Hamburger van de grill 

Kipsaté met Wyko satésaus 

Gemarineerde lamskoteletten met knoflook en tijm 

Gegrilde ribeye  

DŜƎǊƛƭŘŜ ƎŀƳōŀΩǎ gemarineerd met sereh en knoflook 

Papillot van Noorse zalm met bosui, olijven, knoflook en witte wijn 

Gegrilde aubergines met olijfolie, grof zeezout en vers gemalen peper 

Tomatensalade, komkommersalade, American coleslaw en gemengde groene salade  

Thousand island dressing , Franse vinaigrette en Ceasar dressing   

Knoflooksaus , cocktailsaus en barbecuesaus  

Gepofte aardappel met crème fraîche en bieslook  

Stokbrood met (kruiden)boter 
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B u f f e t t e n  
Voor gezelschappen van minimaal 25 personen. 

Minder is mogelijk, maar dan zal er een meerprijs berekend worden. 

 
 

 

 

 
 

 

H a n d  D e s s e r t 
ϵ 7,50 per stuk 

Hoorntje gevuld met pure chocolademousse, gemarineerde aardbeien en een bolletje munt sorbetijs 

Scroppino, een blend van citroensorbet, vanilleijs, wodka, limoncello en Prosecco 

Gefrituurde lolly van truffelkaas gepaneerd met Japans broodkruim 

 

D e s s e r t b u f f e t   
ϵ у,50 per persoon 

Bavarois van seizoenvruchten 

Tiramisu  

Diverse soorten ijs en ijstaarten 

 

G r a n d  D e s s e r t b u f f e t   
ϵ мнΣрл ǇŜǊ ǇŜǊǎƻƻƴ 

Profiterole, soesje gevuld met slagroom overgoten met chocoladesaus 

Diverse soorten ijs  

Bavarois van diverse seizoensvruchten 

Warme appelcarré met vanillesaus 

Vers fruit  

Pure chocolademousse en geslagen room in glaasjes 

Witte chocolade bavarois  

Combinatie van diverse dessertjes 

Tiramisu   

Passievruchtentaart  
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G o l f f a c i l i t e i t e n 

 

 

 

G o l f f a c i l i t e i t e n 

 

D ƻ ƭ Ŧ  D Ǌ Ŝ Ŝ ƴ Ŧ Ŝ Ŝ Ω ǎ 
 Producten Tarief 

1
8

 H
o
le

s Greenfee 18 Holes weekdag  ϵ 49,50  

 
  

Greenfee 18 Holes weekend  ϵ 59,50  

  

9
 H

o
le

s Greenfee 9 holes weekdag  ϵ 27,50  

  Greenfee 9 Holes weekend  ϵ 32,50  

  

P
A

R
 3

  
9

 h
o
le

s Greenfee 9 holes PAR 3 weekdag  ϵ   8,50  

  Greenfee 9 holes PAR 3 weekend  ϵ   11,00  

  

P
A

R
 3

  
1

8
 h

o
le

s Greenfee 18 holes PAR 3 weekdag  ϵ 13,50  

  Greenfee hoogseizoen 18 holes PAR 3 weekend  ϵ 16,00  

   

G o l f  C l i n i c s  &  C u r s u s s e n 

 
Producten Prijs 2010 

C
lin

ic
s Clinic Basic - 2 uur  ϵ     пуΣлл  

Clinic Advanced - 3 uur  ϵ     спΣрл  

Clinic de Luxe - 4 uur (incl. lunch)  ϵ     унΣлл  

Clinic Naarderbos - 5 uur (incl. lunch)  ϵ   млоΣлл  

 


